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Il Lambrusco
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E uno dei simboli del Made in Italy, tra i vini italiani pil1 venduti al mondo
davanti al Chianti e al Bonarda. Si coltiva e si produce nelle province di
Modena, Reggio Emilia e Mantova.

All'estero, pit1 dell'80% del Lambrusco venduto e amabile, cioe leggermente
dolce e adatto per accompagnare un dessert; mentre in Italia si preferisce
quello tradizionale secco, quindi privo di dolcezza, ideale per piatti a base di
salumi o alcuni primi piatti emiliani.

Il Lambrusco e un vino frizzante e leggero che si puo abbinare a diversi tipi di
piatti; ha un colore rosso rubino, anche se possiamo trovare anche il rosato, e
dovrebbe essere servito a una temperatura di degustazione trai 6 e gli 8 °C.
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